
   
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 ENTEN-BOUILLON  8,5  
  mit Kräuterflädle  
 
  ENTEN-LEBER-TERRINE  18,- 
  nach meinem Rezept mit Quittengelee 
  Nüsslisalat und Brioche 
 
  ENTENBRUST 30,- 
  lackiert mit Teriyaki-Sauce auf   
  Jungem Kraut in Rahm mit  
  Polentaküchle  
    

 

MENÜ´chen   
32,- € 

 
FELDSALAT  

mit Holunderdressing und 
Croutôns  

 
 

ENTENBRUST 
glacierte Scheiben auf Gewürzrotkraut 

mit Polentaküchle  
 
 

LEBKUCHEN - EIS  
im Knuspermantel auf Kaki  

 

 Enten im Anflug  

Dezember  2025  

 

 ENTENBRUST  16,- 
lauwarm auf Belugalinsen  

mit Feldsalat in Holunderdressing  

 ENTEN-KEULE  28,- 
Butter zart auf Gewürzrotkraut,  

Karamellapfel, Maronen,  
Petersilien - Kartoffelpüree 

mit Kartoffelkracherle  

 NUSS - EISPARFAIT  12,- 
mit Birnen -Kompott  
und Gewürzkuchen 

 

 Menü komplett  

54,- € 

  


