_ Die Gastronomie lieben und leben

‘Wo man ,feinheimisch® speist und behaglich wohnt: Stabiibergabe und hundert Jahre ,Miihle zu Gersbach®. Dieser Doppelanlass

hat unsere Zeitung zu einer Exkursion auf Schopfheims Sonnenterrasse gefiihrt.

®Von Jorg Bertsch
SCHOPFHEIM-GERSBACH.
Nach einer schonen Wande-

rung rund um den Glaserkopf
sitzen wir bei Kaffee und haus-

| gemachtem  Apfelstreuselku-

chen im _Stiibli, wo neben

nﬂﬂ%&miﬁ&ﬁﬁ i

Musikbox steht und in einer .

Vitrine Martins .Schnaps-Pfif-

li* und andere Souvenirs aus-

gestellt sind.. Am blankge-
scheuerten Holztisch sitzt uns
gegeniiber Martin Buchleither,
Senior-Gastgeber des Natur-
park-Hotels Miihle zu Gers-
bach.

Im Jahr 1925 gegriindet

Er erinnert sich: Anno 1925
hatte seine Grofmutter Hed-
wig hier das .Café Pension zur
Miihle® begriindet, das dann
von seinen Eltern, Wolfgang
und Erika Buchleither iiber-
nommen und erweitert wurde.
Bedingt durch eine Erfkrankung
des Vaters kam Martin 1976, di-
i rekt aus der Lehre, an den hei-
mischen Herd. 1985 dann, vor
| vierzig Jahren, hat er zusam-
men mit seiner Ehefrau Renate
Wolfgang ubemommen und
ihn seither zu einem gastrono-
misch-kulinarischen _Fiindli*
mit Ausstrahlung weit tiber die

auch noch wichtig ist. Mit dem
heimeligen Gastraum (die stil-
bewusste Mutter Renate wird
weiterhin um das dezente Deko
besorgt sein) soll die ,Miihle
eine gute Adresse abseits der
Anonymitit eines GroBbe-

7 ‘F. triebs bleiben, unkompliziert
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:: it fur die h..__...ﬂﬂ.r aber auch ein
ke e Ort fiir Familien, die im grofen
|| Lo M Garten und am Miihlen-Béchli

_. \ ..f. _h.. WU verweilenkonnen. Ein Ort iibri-

Drei Generationen .Miihle-Gastgeber® (von finks): Magdalena, Benny, Katharina und Julia Maier, Re-

nate und Martin Buchleither.

Region hinaus gemacht. Und
nurn, zu Beginn des Jahres 2025,
haben die Buchleithers den
Staban ihre Tochter Julia Maier
weitergegeben. Nach einhun-
dert Jahren ist wieder eine Frau
die Chefin in der Miihle.
Spéter, auf dem behaglich
eingerichteten Zimmer, geht
unser Blick in den Garten, iber
Hiuser mit tief heruntergezo-
gene Ddchern hinauf zum
herbstsonnenbeschienenen
Bergkopf. An die Windrader
dort oben, deren Masten wie
riesige Spargelspitzen tber die
Baumkronen hinausragen, hat
man sich gewohnt, und eigent-

lich haben sie doch etwas Medi-

tatives. Abends im Restaurant:
Die Tische einladend gedeckt,
Stoffservietten, ansprechende
Glaser, frische Blumen.

Der Piccolo-Salat an einem
Balsamico-Dressing, das un-
glaublich zarte Rehschnitzel an
Holunder-Rahmsofie und Ka-
ramellapfel sowie ein Sorbet
auf Waldbeerenragout, alles
freundlich serviert, haben ge-
mundet und sind mit einem
Weifburgunder-Trester gut ab-
gefedert. Martin  Buchleither
(er kanns noch nicht lassen)
macht seine Runde an den Ti-
schen. Wie er die von ihm be-
EEHE-_E: Kuichen-
chef Oskar Warthold fortge-
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fithrte Kiiche charakterisieren
wiirde, muhnn wir ihn. ..mmE-
heimisch!”, grinst er mit sei-
nem Iu_..ﬁ zu Wortspielereien,

~bodenstindig, mit Ausfliigen
ins Exotische.”

Am nachsten Morgen: Nach
dem Friihstiicksbuffet (hausge-
machtes Brot, Kase aus der
Gersbacher .Chis-Chuchi®, al-
les andere aus der Region) hat
die neue Chefin Julia Maier Zeit
fiir ein Gesprach. Sie wird die
Tradition der Eltern weiterfiih-
ren, mit Schwung und eigener
Handschrift. Unterstiitzt wird
sie von Ehemann Benny, der
sich um alles kiimmert, was
zwischen Kiiche und Service

gens auch fiir  Stippvisiteure™:
Das Friihstiick gibt es am Wo-
chenende auch fiir Nicht-Haus-
gaste, und die originellen To-
Go-Kreationen - auf Platten
oder Tellern angerichtet — sind
ein ‘Geheimtipp, um Miihlen-

kiichen-Flair auf dem heimi-

schen Tisch geniefen zu kon-

nenn.

Ergebnis ablesbar

Um so einen Ort, .wo die Zeit
noch Zeit hat”, zu schaffen und
zu pflegen, muss man seinen
Beruf lieben und leben. .Gast-
geber zu sein”, sagt Martin
Buchleither, und Tochter Julia
stimmt zu, ,ist so etwas Scha-
nes: Du siehst das Ergebnis dei-
ner Arbeit direkt in den Gesich-
termn der Gaste, die sich wohl-
fithlen!”



