Weihnachts-Menii 38.- €

Frohe FELDSALAT 7,5
Weihnachten mit zweierlei Dressing, Laugencrosstinis, und frisch geriebener Meerrettich
wiinschen Ihnen RIS

. SCHWEINMEDAILLON 24,-

die guten PR

il . »ZAR NIKOLAUS* mit Spitzmorchel-Rahmsauce,
Miihlen - Geister dazu Hausmacherspitzle und pommes Lafittes

und alle ) oder

Buchleither s GANSEKEULE 24,-
aus dem Ofen mit Punschsauce und Bratapfel,
Rotkraut dazu Kartoffelgratin
* ok K
MARZIPAN-SCHOKOLADEN-EISPARFAIT 9,5
auf marinierten Kakifriichten und Butterwaffel
KALBSBOUILLON mit OXenschwanzravioli und Schnittlauch 6,5
WINTERSALAT mit Entenbrust aus dem HeiBrauch auf Rauchforellensauce 14,8
Hauptgerichte

GOLDDORF CORDONBLEU ' mit Frischkiise Schinken und Trockentomaten in Parmesan goldgelb gebraten, 18,-
PFANNENGEMUSE mit Zitronenblitter und Kriuterseitlinge( Pilze) im Pastateller serviert auf feine Nudeln 18,—
WIENERSCHNITZEL vom Weidekalb wellig in Fassbutter gebraten, Preisebeeren pommes-frites 23,2
ENTRECOTE vom Angusrind rosa gebraten, Sauce Café de Paris dazu knackiges Pfannengemiise und pommes-lafittes 26,4
REHSCHNITZEL saftig gebraten, Holunderrahmsauce, Karamellapfel und haselnussgeschmilzte Spitzle 26,—

ZANDER & SEESAIBLINGSFILET auf jungem Kraut in Rahm mit zweierlei gelben Riiben pommes-lafittes 26,—



