Gerichte deren Grundprodukte
im Einzugsgebiet des
Naturpark / Stidschwarzwald angebaut
und hergestellt werden, haben wir
mit diesem Symbol
gekennzeichnet.

NATURPARK-
WIRTE

\og

Schmeck den f’s:hwarlward

Die Zutaten der anderen Gerichte
wie Mehl, Eier, Butter, Sahne und
Kartoffeln, stammen auch aus
unserer Heimat.

Freuen Sie sich auf unsere
bodenstindige, frisch, freche Kiiche,
mit Ausfliigen in die Exotik

Naturschutz mit
Messer und Gabel.

Allergien,

sollten Sie eine Lebensmittelunvertriglichkeit
haben, so teilen Sie uns das bitte mit. Unsere
Gerichte mit wechselnden Rezepturen kénnen

gleich mehrere Allergie auslosende Zutaten haben.

Wir beraten Sie immer ganz aktuell

Spass am Genuss
2018

jeden
Donnerstag

Meniiplausch

stellen Sie sich

3 Gdéinge als Menii
frei aus der

Karte zusammen
34 €

inkl. Kaffee




MENU
Idee zum Winter

125, SKREI Winterkabeljau

pochiert auf schwarzen Linsen 16,-
mit Feldsalat
% ok ok
149 ENTRECOTE 26.,-

am Stiick saftig gebraten mit
Sauce Café de Paris knackigem Gemiise,
Pommes-lafittes und
Petersilienrahmkartoffeln,
% %k %k

1489 TONKABOHNEN - EIS 10,-

auf Ananas Pina Colada Salat in der
Brickteig Hippe

MENU 46,- €

Passende Wein-Empfehlung

je 1 Glas Weil & 1 Glas Rot
10,-

MULLER MENU

fir 2 Personen
immer etwas das Sie iiberrascht

APERO

%k ook

VORSPEISE - Fisch
HAUPTGERICHT - zweierlei Fleisch

DESSERT - siile Naschereien
98 €

MENU’CHEN

alles klein und fein serviert

14589 RADICCIO & FELDSALAT

mit Zupfkédse und Erdnusspuder
% %k ok

4,9 SCHWEINEMEDAILLON

auf schwarzen Linsen mit Maiskiichle
% % %

1489 BUTTERWAFFEL

mit Erdbeerlime, Joghurt und Erdbeer-Eis

19,8 €



© Gluten und Lactose VORWEG €

freie Gerichte, fragen Sie
78 €@

uns einfach 560 FELDSALAT mit zweierlei Dressing, Laugencrosstinis, und frisch geriebener Meerrettich R

5.6.9 PICCOLO auf kleinem Teller 4,4 <

145, WINTERSALAT mit Zupfkise, Kiirbis-Chutney, Dattel-Balsamico und Fenchel-Salami 9,8 <
1,2.4,5 LACHSTATAR mit Limonendl dazu Aioli, Honigrauch und Joghurt-Dipp 14,- 6

145, ENTENBRSUT aus dem HeiBrauch auf schwarzen Linsen 15,- 6

123459 CORNETTS (kleine Tannenholztiiten) das Vorspeisenerlebnis, in der Staffel serviert
heiB, kalt, wiirzig, raffiniert einzeln gefiillt 8 St. fiir 2 Pers. 36,—
12 St. fiir 3 - 4 Pers. 54,-

zum LOFFELN

gepiud
08
Uﬂsere\N v CU\TE o 19,12 KARTOFFEL-SUPPE mit Zitronenblitter und einen Hauch Curry 6,-
ERL'OT' Rote" aus 49,12 KALBSBOUILLON mit Maiskiichle und langem Schnittlauch 5,6 6
dezllir nzosxschen
demJ” = ostelt .
SF\“W;,,_ die KLASSIKER

oL oAE 123469 ,LASS DICH UBERRASCHEN® 18,8
marktfrisches wahlweise mit FLEISCH oder FISCH es wird wirklich nichts verraten,

159, WIENER-SCHNITZEL wellig in Butter gebraten, mit Rotwein-Preiselbeeren und goldgelber Rosti 23,2

oder mit einem knackigen Gartensalat dazu

Fiir 2 Personen 146912 ENTRECOTE DOUBLE (550 Gr.) rosa gebratenes Angus Rind, 76,-

am Tisch fiir Sie tranchiert mit frechem Pfannengemiise,
Kartoffeln und handgeschlagene Sauce Hollandaise

15, GAMBAS AIOLI mit gebratener Schwarzwurst, Karamellapfel und Endiviensalat 16,8 6



V E GO - Vario

Vegetarisch fiir Fleisch - und Fischliebhaber
49, WILDE PILZE mit sonnengetrockneten Tomaten einem Tropfen Triiffelsl, Blattspinat auf Maiskiichle

49 SCHWARZE BELUGA LINSEN mit gegrillte Zucchini, glacierte Riiben und Pommes-lafittes
49 FEINE NUDELN mit geschmilzten roten Zwiebeln; langem Schnittlauch und geriebenem Bergkiise
4, ROSTI goldgelb in Fassbutter dazu Blattspinat mit zweierlei Karotten und Knoblauchdipp

459 KNACKIGES WOKGEMUSE in heller Sojasauce mit Zitronenblitter in der Hippe

19 RAHMKARTOFFELN mit Petersilien-Pesto, Gewiirzrotkraut und Pommes-lafittes

Stellen Sie sich Thr Gericht selbst zusammen mit . . . . ENTRECOTE
SCHWEINEMEDAILLON 8,-
s, ENTENBRUST aus dem HeiBrauch 10,-

+ 12,-
+
+

> EGLIFILET + 9,-
+
+
+

3 GAMBAS Black Tiger 12,-
2. ,, SKREI* WINTERKABELJAU 12,-
1, KAPUTTES EI aus der Pfanne mit Rauchsalz 4,-

Auf Wunsch auch als kleinere Portion abziiglich 2,-

DES SERT plus die Dessertkarte
1,489 TONKABOHNEN-EIS auf Ananas Pina Colada Salat in der Brickteighippe
1489 MALZBIER-CREME EIS auf Sternanis-Waldbeeren und Butterwaffel

46 zweierlei CAMEMBERT aus der Gersbacher Chis Chuchi, dazu Balsamico-Zwiebeln und Birnensenf
148911 KAFFEE GEDECK 1hr Kaffee/ Espresso mit einer kleinen Liderach Pralinenauswahl ( 4 Stiick )

. Fiir Kurzentschlossene >Happy—Night 10 nach 10< immer nur heute Nacht ab 22:10 h
Zimmerschliissellotto, jedes freie Doppelzimmer 77 € inklusive Friihstiick, die Zahnbiirste ist schon da

18.-

15,- ©
12,8 ©
14 €
148 ©
12,- ©
10,- €
10,- €
11,- ©
6,-



Einfach ,,G UT,,

156 GARTENSALAT Blatt- Rohkostsalate in Hausdressing

659 FELDSALAT mit zweierlei Dressing, Laugencrosstinis, und frisch geriebener Meerrettich

659 PICCOLOQO  auf kleinem Teller

145612 STEINOFEN-BAGUETTE aus der Pfanne mit Aioli und Sauce Café de Paris, einfach so

1459 SCHWEINE-SCHNITZEL paniert, mit Pommes-frites und kleiner Salatgarnitur
1459 RAHMGESCHNETZELTES von der Putenbrust mit griinem Pfeffer und feinen Nudeln
49, WILDE PILZE mit sonnengetrockneten Tomaten einem Tropfen Triiffeldl, Blattspinat Maiskiichle

146, GRILL-SPIESS Schwein/Rind/Gefliigel mit Pommery-Senfsauce, Pommes Frites und kleines Gemiise

15612 < VOn DEr WEIDe “rosa gebratenes Entrecote 130 Gr. knackigem Blatt- Rohkostsalat,
frisch geriebener Meerrettich und frittierten Kartoffelschnitz

VESPER

456, WURSTSALAT >NACKIG< mit oder ohne KASE, einfach nur mit Brot serviert
256, WURSTSALAT & KARTOFFELN dazu knusprige Pommes-frites und Salatgarnitur
s6. SCHINKENSPECK  der Schwarzwaldklassiker hauchdiinn geschnitten

456, BAUERNBRETTLE Leberwurst, Schwarzwurst Schinkenspeck, Schwartenmagen,

16, KASE aus der Gersbacher CHAS CHUCHI ,,Silberdistel und Fetzenberger und von hier

€

5,6
7.8
4.4
7.5

14,2
14,-
18.,-
14,8

18,4

8,6
11,6
12,4
13,8

14,-

¢ 00



