
 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

OXENRAVIOLI  

auf sonnengetrockneten  

Tomaten mit jungem Lauch   

und Fenchelsalami  

 
 

 

SCHWEINEMEDAILLON  

„ ZAR NIKOLAUS “  

 mit Morchelrahmsauce, Wintergemüse  

und Maisküchlein  

 

 

ANANAS  

PINA COLADA 

mit Kokos, Passionsfrucht-Sorbet 

und Erdbeerlimes  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LACHSTATAR  

mit GAMBA  
 auf einem Ruccolnest mit 

Kartoffelstroh und Forellensauce   

 
 

 

KALBSRÖLLCHEN   

  in Parmesan goldgelb gebraten   

auf Safran - Blattspinat  

pommes-lafittes 

 

 

RHABARBER 

mit saftigem Schoggikuchen 

und brulliertem  

Birnen-Frischkäs-Mousse 

 

Menü für verliebte 
am  Valentinstag, den  

14.  Februar  2018 

 

Erste Vorspeise  

CURRY PANNA COTTA 

mit aphrodisierenden  Aromen   

 

S I E             &             E R 

 

Menü für zwei   96 €  

 

inklusive Apero  

Winzersekt aus der Magnumflasche 

mit Goldflocken  


